
lunchlunch
DALLE 12.30 ALLE 15.00

1. CEREALI contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, kamut  
e i loro ceppi derivati e i prodotti derivati
1. Cereals containing gluten such as wheat, rye, barley, oat, spelt, kamut and their hybridized 
strains and derived products

2. CROSTACEI e prodotti a base di crostacei
2. Crustaceans and crustacean based products

3. UOVA  e prodotti a base di uova
3. Eggs and derived products

4. PESCE e prodotti a base di pesce
4. Fish and derived products

5. ARACHIDI e prodotti a base di arachidi
5. Peanuts and derived products

6. SOIA e prodotti a base di soia
6. Soy and derived products

7. LATTE e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
7. Milk and derived products (including lactose)

8. FRUTTA A GUSCIO come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti 
8. Shelled fruits, l ike almonds, hazelnuts, walnuts, pistachios and derived products

9. SEDANO e prodotti a base di sedano
9. Celery and derived products

10. SENAPE e prodotti a base di senape
10. Mustard and derived products

11. SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo
11. Sesame seeds and derived products

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/litro in 
termini di anidride solforosa totale
12. Sulfur dioxide and sulphites in concentrations above 10 mg

13. LUPINI e prodotti a base di lupini
13. Lupin and lupins-based products

14. MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi
14. Molluscs and molluscs-based products

lista allergenilista allergeni
allergen list



GELATO ARTIGIANALE 7

homemade ice cream  
6

COMPOSIZIONE DI FRUTTA FRESCA 
composi t ion of  f resh f ru i t   
7

TIRAMISU TRADIZIONALE IN TAZZA1-7

t radi t ional  t i ramisu in  a cup  
7

dessertdessert



le nostre insalatele nostre insalate
our salads

Fish saladFish salad  7

MISTICANZA D’INSALATE, POMODORINI, SALMONE 
AFFUMICATO, PANNA ACIDA, CIPOLLA IN AGRODOLCE E 
FRUTTI DI CAPPERO 
mixed green salad, cherry tomatoes, smoked salmon,  
sour c ream, sweet and sour onion and caper f ru i t
12

Capri SaladCapri Salad 7

MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORO BIOLOGICO, 
BASILICO E OLIO EXTRA VERGINE DEL SEBINO 
buffalo mi lk mozzarel la, organic  tomato, bas i l  and  
Sebino’s  extra v i rgin ol ive oi l 
12

Iseo greek saladIseo greek salad 1

POMDORO GIALLO, DATTERINO E RAMATO, ANGURIA, 
PEPERONE LOMBARDO, OLIVE DEL SEBINO, PANE 
CROCCANTE E QUARTIROLO BRESCIANO
yel low, cherry e coppered tomato, watermelon, Lombardy 
pepper, Sebino ol ive oi l , c runchy bread and Bresc ia’s  sof t 
cheese
12

Ceasar saladCeasar salad 1 ,4

LATTUGA, SALSA CEASAR, PINOLI, BACON CROCCANTE, 
CROSTINO DI PANE E POLLO ARROSTITO  
let tuce, Ceasar sauce, pine nuts , c r i spy bacon, bread 
crouton and roasted chicken 
14

menu bimbimenu bimbi
children’s menu

UN PRIMO A SCELTA, COTOLETTA, GELATO 
guided choice f rom the f i r s t  courses , cut let, ice cream 
20

per i più piccoliper i più piccoli
for the little ones

MACCHERONCINI FRESCHI AL POMODORO 1

f resh macaroni  wi th tomato 
10

PASTA FRESCA AL PESTO GENOVESE 1-8 
f resh pasta wi th Genoese pesto  
10

COTOLETTA DI POLLO E PATATINE 1

chicken cut let  and chips 
6



Maxi ToastMaxi Toast 1-7

PANE IN CASSETTA, FONTINA D’ALPEGGIO, PROSCIUTTO 
COTTO ARROSTO - A PARTE MAIONESE ALLA SENAPE   
toast  bread, Alpine font ina cheese, roast  ham - apart  f rom 
mustard mayonnaise 
8  

Avocado e gamberiAvocado e gamberi* 1-2

COUSCOUS ALLO ZAFFERANO BRESCIANO, VERDURE 
CROCCANTI, AVOCADO E GAMBERI SCOTTATI  
couscous wi th saf f ron f rom Bresc ia, c runchy vegetables , 
avocado and seared shr imp
15

Summer lunchSummer lunch 1-4

BURRATA, POMODORINI FRESCHI E CONFIT, BASILICO 
FRESCO  
burrata, f resh tomatoes and conf i t , f resh basi l 
14

dalla cucinadalla cucina

la pizza gourmet - 8 spicchila pizza gourmet - 8 spicchi
LIEVITATO SPECIALE AD ALTA IDRATAZIONE SERVITO A SPICCHI

from the kitchen
dalla cucinadalla cucina
from the kitchen

Selezione di SalumiSelezione di Salumi Selection of cured meats 1

ASSORTIMENTO DI SALUMI DI PREGIO, GIARDINIERA DI 
VERDURA E GNOCCO FRITTO 
assor tment  of  f ine salami , pick led vegetables and f r ied 
dumpl ing 
17

I l  CantabricoI l  Cantabrico 1-4-7

CROSTONE DI PANE CASERECCIO, INSALATA DI POMODORI 
ALLA MEDITERRANEA, BURRATA E ACCIUGHE DEL 
CANTABRICO  
homemade bread crusts , Medi terranean tomato salad, 
burrata cheese and Cantabr ico anchovies  
12

Club SandwichClub Sandwich 1

PANE IN CASSETTA, POLLO ARROSTO, INSALATA, MAIONESE, 
POMODORO, BACON E UOVO AL TEGAMINO - SERVITO CON 
PATATINE FRITTE 
sandwich bread, roast  ch icken, salad, mayonnaise, 
tomato, bacon and f r ied egg - served wi th French f r ies 
16

Terrazza burgerTerrazza burger 1-7

BURGER BUN, 180 GR DI HAMBURGER DI ANGUS,  
BBQ AI LAMPONI DELLA VAL CAMONICA, SILTER ESTIVO, 
CIPOLLA CARAMELLATA - SERVITO CON PATATINE FRITTE   
burger bun, 180 g Angus burgers , Valcamonica raspberry 
bbq, summer S i l ter cheese, candied onion -  served wi th 
French f r ies 
18

* Per motivi stagionali alcuni prodotti potrebbero essere surgelati all’origine per preservarne la qualità. 


